Potrebujete:

6 ks vajcia

5lyzica muka hladké

1 lyzica kakao

6 lyzica cukor krystalovy

1/2 bal. kypriaci prasok do peciva
2 mandarinkovy kompét
konzerva

500 ml smotana na $lahanie 33%
1 bal. stuzovac Sfahacky

¢okolada sekana

0

Kol&cik z piSkétového cesta, vhodny na teplé

Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Piskotové cesto si pripravime
tak, Ze vymie$ame Zitka s
cukrom. Pridame muku,
kakao, praSok do peciva a
vmieSame sneh z bielok.

Vylejeme na papier na
pecenie pri teplote 180
stupnov cca 15 az 20 minut a
skuSame Sparatkom, ¢i je
hotovy.

Po upeceni nechame
vychladnut, opatrne oto¢ime
na plechu a stiahneme
pomali¢ky papier na pecenie.

Mandarinky scedime a
poukladame na upecené
cesto, vy$lahame Slahacky
so stuzovacom, natrieme na
mandarinky a posypeme
postrihanou ¢okoladou.


http://www.najpecenie.sk/
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Kol&cik je vhodny na tieto

teplé letné dni — nieje moc
sladky. Dobra chut'.
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