Lahodny jablkovy koldac

Kol&cik je lahodny, jednoduchy, na kazdu
prilezitost’ a vyborne chuti.
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Potrebujete:
150 g cukor praskovy
49 muka polohruba Z praskoveho cukru,
1/2 bal. prasok do peéiva po!?hrubej mle.ky, Fv’z’almannu,
o prasku do peciva, Zltok a
4 ks vajeia citrénovej kbéry vypracujeme
2009 Palmarin cesto. 1/3 odlozime do
150 g cukor krupicovy mrazniCky a 2/3 do chladnicky
. na 40 minut.
600 ablka
9 . o Nastrihané jablka zmieSame
1bal. vanilinovy cukor so $koricou, 50g krupicového
509 orechy mleté cukru, vanilinovym cukrom,

pridame mleté orechy a
citrénovu St'avu.

1 lyzicka Skorica mleta

citronova kéra strihana

citronova Stava
2/3 odlezaného cesta
vyvalkdme na plan a dame
na vymasteny plech.
Jablkovu hmotu rozlozime na
cesto, Z bielkov, 100g
krupicového cukru a
citronovej §t'avy vySlahame
tuhy sneh a rozotrieme na
jablkovu plnku. Cesto z
mrazniCky nahrubo
nastrthame na sneh.
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“lgjLecenie

Kola¢ pecieme pri 180
stupnoch asi 30 minut. Po
upeceni posypeme cukrom.
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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