Potrebujete:

125¢g keksy

709 Palmarin

309 cukor kryStalovy
3 ks zftok

1ks salko

125 mi Limetkova st'ava

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 25 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocénost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -

>

Limetkovy kolac

Limetky davaju kolac€u sviezu chut’, vhodny je aj
na letné obdobie.

Postup:

Rozdrvené keksy zmieSajte s Palmarinom a
cukrom a zmes roztla¢te po okruhlej forme na
pecenie. Na krajoch zdvihnite do vySky 1-2 cm.
Cesto 10 minut predpedte.

Vyslahajte Zitka, pridajte salko a na konci
zlahka vmieSajte St'avu z limetiek. Zmes vylejte
na cesto a dopecte (este asi 10-15 minut), kym
Zltkova &ast’ nestvrdne. Aspori na 3 hodiny
odlozte do chladni¢ky. Ozdobte $fahackou a
limetkami.
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