Potrebujete:

250 g Palmarin

3509 hladka muka

120 g praskového cukru
3 ks zftko

1 ks vanilkovy cukor
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Linecké hviezdicky

Tradi¢né sviato€né pecivo, ktorého sa nikdy
neprejete :)
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Celkovy &as pripravy: 120 min.

Cas pedenia: 7 min.
Teplota pecenia: 175°C
Narocnost’ pripravy: rahkeé

Pocet porcii: -
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Postup:

Na pracovnej doske preosejeme muku,
priddme cukor, zmaknuty Palmarin, troSku
rozrobime cesto a potom pridame Zitka.
Rukami vypracujeme cesto, ktoré nechame
hodinu az dve odpocivat’ v chladni¢ke. Na
pomucenej doske vyvalkame tensi plat, z
ktorého vykrajujeme hviezdic¢ky a ukladdme na
plech vystlany papierom na pecenie. Pelieme
pri 175 ° C priblizne 7 minat. Zalezi od velkosti
vykrajovanych susienok. MensSie hviezdicky sa
pecu priblizne 7 minat, kym nedostali zlaty
nadych.

Dobry tip: Ak chcete mat’ pecivo viac
prevonané, pridajte do cesta trosku €erstvo
nastrihanej citronovej kéry :)
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