Linecké pecivo

Klasické linecké kolagiky, namacané v ¢okolade.

Potrebujete:

750 g muka hladka Special

250¢g cukor praskovy Pripravime si suroviny.

500 ¢ Palmarin

1 ks citrénova kora strihana Do va&&e] misky preosejeme

3ks Zltok muku, pridame praskovy
dzem cukor, citronovu koru, Zltky a

150 g cokolada Palmarin. Vymiesime cesto.

509 Cera

troska olej Vysypeme na dosku, na

ktorej sa ndm bude cesto

_ Fah8ie miesit’. Treba mat’

_ﬂ trpezlivost’, vSetko sa po Case
pekne spoji.

Celkovy ¢as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 6 min. Potom ho pekne do hladka
Teplota pecenia: 160 °C vymiesime. Cesto si po
Narocnost’ pripravy: rahké Castiach rozvalkame a
Pocet porcii: - vykrajujeme rézne tvary.

Napriklad srdieCka.
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Alebo kvietky. Podla toho aké
formicky mame. Upecieme.
Pri pe€eni davame pozor, aby
sa nespalili. Po upeceni
zlepujeme marmeladou.

Zlepené ozdobime
¢okoladovou polevou.
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