Potrebujete:

250 g Helia

500 ¢ listkové cesto

709 cukor kryStalovy

250 ¢ smotana na $lahanie 33%
40¢ krémovy prasok Zlaty klas
109 vanilinovy cukor

300 ml mlieko

0

Celkovy &as pripravy: 15 min.

Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 160 'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Listkové koldciky s
vanilkovym krémom

Potrebujete rychlo uhasit’ chut’ na sladké? V tom
pripade su vanilkové kolaciky to pravé.

Postup:

Priprava cesta: Listkové cesto rozvalkéame,
vykrajujeme ovaly, ktoré ukladame na plech
pokryty papierom. Posypeme krystalovym
cukrom a pri teplote 180 - 200 °C upecieme do
svetlohnedej farby.

Priprava krému: Z mlieka, 50 g cukru a z
krémového prasku uvarime zékladny krém
(puding). VysFahame smotanu na Sl'ahanie s
Heliou a pridame do vychladeného zakladného
krému.

Vychladnuté ovaly spajame vanilkovym
krémom pomocom cukrarskeho vrecka.
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