Potrebujete:

smotan

a

500 ¢ listkové cesto

125¢g Cokolada horké

310 ml smotana na Slahanie 33%

Q

Celkovy ¢as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porecii: -
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Listkové Stvorce s cokolddou

Chutné a jednoduché stvorceky z listkového
cesta, ktorymi ni¢ nepokazite. Listkové cesto
rozvalkdme a nakrdjame na Stvorce...

Postup:

Listkové cesto rozvalkame, nakrajame na
Stvorce a pri teplote 200-220°C upecieme do
svetlohnedej farby.

Cokoladu rozpustime tak, aby nebola hortca a
zmieSame so 60g smotany.

Zvy$na smotanu vySlahame a obidve hmoty
spolu spojime.

Po vychladnuti listkového cesta spajame dva a
dva StvorCeky Cokoladovou népliiou.
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