Listkovy zavin s orechmi

Zdravé, chutné a rychle orechové potedenie.

Potrebujete: Postup:

ina Helia

500 g listkové cesto Listkove cesto rozvalkdme a okraje potrieme

50 ml miieko roz&lahanym vajickom.

250 ¢ vlaSské orechy mleté

100 g cukor praskovy PremieSame vlagské orechy, cukor, vanilinovy

25¢g vanilinovy cukor cukor, Stipku Skorice a rovnomerne rosypeme

509 hrozienka na vyvalkany listkovy plat. Pridame pokrajané
o ) kompétové hrusky, hrozienka a pokropime

150 g hruskovy kompét mliekom.

1 ks vajcia

ina 8korica mleta

Sto¢ime a ulozime na plech pokryty papierom
alebo vymasteny Cerou. Potrieme
roz&lahanym vajickom, popichame vidlickou a

)Q pecCieme 25 minut pri teplote 180 °C do
svetlohnedej farby.

Celkovy ¢as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 25 min.

Teplota pecenia: 180 °C Po upeceni potrieme rozpustenou Heliou a
Naroénost pripravy: Fahké prikryjeme utierkou.

Pocet porcii: -
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