Potrebujete:

120 g Palmarin

160 g med

160 g cukor kryStalovy
2 ks vajcia

500 ¢g hladka muka

1 lyzicka soda bikarbéna

1 lyzicka mleta Skorica

0

Celkovy &as pripravy: 30 min.

Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: 10

>
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Mcikke perniky

PerniCky ako maju byt'. Makucké a s prijemnou
korenistou chut’ou.

Postup:

Do 500 g hladkej muky rozmie$Sam jednu
kavovu lyziCku sédy bikarbény a jednu lyzic¢ku
mletej Skorice a vsypeme do kastréla, kde je
zvySok surovin. ZamieSame a nechame
vychladnut'.

Do nie Uplne vychladnutej zmesi primieSame
dve celé vajcia a cesto dobre vypracujeme.
Nechame ho potom dve hodiny stat’, potom
vyvalkdme na 5mm a vykrajujeme.

Pred pe€enim potrieme roz8lahanym vajcom a
pecCieme cca 10 min pri cca 170-180 stuprioch.
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