Makovo broskyriovy koldc

Tento recept zvyknem robit’ po zavarani broskyn,
pretoze nie vzdy mi chytia vSetky viecka. Preto
vzdy vytiahnem tento Sikovny recept, v ktorom
pouzijem tieto broskyne z nezavarenych poharov,
a tak sa v8etko hned’ zje. Pozrite si fotorecept.

Potrebujete: Postup:

3ks vajce

Vajcia vymieSame s
vanilkovym a krysStalovym
cukrom. Pridame olej, mlieko,

1 Salka vanilinovy cukor
1/2 Salka olej

2 salka mlieko mak, praSok do peciva

1,5 Salka mak zmiesany s polohrubou

1ks pragok do peciva mukou. V8etko nalejeme na

28alka  maka polohruba vymasteny a makou vysypany
plech.

troska Palmarin

1,5ks marhulovy dZzem

200 g &okolada Nakrajame zavarané

100 g Cera broskyne na tensie kisky.

2 ks broskyriovy kompét

Rovnomerne ich poukladame
na cesto.

Snazime sa urobit’ vacsiu
medzeru. Kolacik upeCieme
za 30min pri 180-200°C.

Potom vychladnuty kola¢
potrieme marhulovym
dzemom.
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Celkovy ¢as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180-200 °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Polevu si pripravime nad
parou a rovnomerne nalejeme
na dzem.

Pekne rozotrieme, nechame v
chladni¢ke vychladnat’ a
nakrajame.

Podavame kolagik. Dobru
chut’.
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