Potrebujete:

1 bal. listkové cesto

200 g mlety mak

100 ml vriacej vody

40¢ krystalovy cukor

2 bal. Skoricovy cukor
450 ¢ nastrihanych jablk
4049 Palmarin roztopeny
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Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 35 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Makovo jablkova strudla

Jemné cestiCko a vyborna pinka. Tato strudla
pripomina jesenné vinobranie, ale hodi sa na
kazdu prilezitost'.

Postup:

V mise zmieSame mak s vriacou vodou,
kryStalovym cukrom a Skoricovym cukrom.
Potom vmieSame nahrubo nastrihané jablka a
dobre spolu premieSame.

Listkové cesto potrieme roztopenym maslom,
zmes natrieme na listkové cesto, zvinieme,
potrieme este roztopenym Palmarinom a
pecieme.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

