Makovy bardnok

Uzasne vyzerajlci a velmi chutny kolagik.
Makové kucierky kazdému zachutia.

Potrebujete: Postup:
400 g muka polohrubd
509 cukor praskovy Muku, praskovy a vanilinovy cukor, sol’ a

drozdie premieSame. Pridame vlazné mlieko a
nechame cca. 15 min. kysnut'. Premiesime a
nechame kysnut'.

1 bal. vanilinovy cukor

1 lyzicka sol

1 bal. drozdie (suSené)

150 - 200 mlieko

ml Prichystame si napln: mlieko s praSkovym

1 Ks vajce cukrom a medom prevarime. Odstavime a

250 ml mlieko pridém? mak zmie8any so struhankou a
rozmieSame.

25¢ cukor praskovy

2 lyzica med

100 g mak mlety Z kysnutého cesta odoberieme asi 1/3. ZvySok

.. ., rozvalkame na plat a potrieme makovou

4 lyzica struhanka s . L .
napliou, zrolujeme a nakrdjame na kolieska

1 ks vajce Siroké cca 2cm. Zo zvysku cesta vytvarujeme

1 ks hrozienka nozicky, hlavu, chvostik, a ukladame na plech

1 bal. vanilinovy cukor v tvare baranka. Potrieme vajcom a pecCieme

pri teplote 160 - 170 °C cca 30 - 40min.
Hrozienko pouzijeme ako oko.
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Celkovy &as pripravy: 50 min.
Cas pecenia: 40 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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