Potrebujete:

600 g muka hladka

1ks drozdie

509 cukor

Stipka sol

50 g Tuk

500 ml mlieko

3 ks marhulovy komp6t

0

Marhulové oci

Ak neviete ¢o s marhulami, tieto marhul'ové
kolieska véas aj zasytia aj poteSia oci. Pozrite si

fotopostup.

Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 150 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -

>

Z tro8ky teplého mlieka,
lyziCky cukru a Stipky soli
pripravime kvasok, vlejeme
do muky, priddme rozpusteny
tuk a zvySny cukor.
Vymiesime cesto a nechame
nakysnut’. Po nakysnuti
prelozime na pracovnu dosku
a rozvalkame na hrabku 1cm
a pomocou pohara
vykrajujeme kolieska, ktoré
ukladame na plech s
papierom na pecenie a
nechame 10 minut
podkysnut’. Zatial' si umyjeme
a odkostkujeme marhule.
Pomocou d’alSieho pohéara s
priemerom dna mensim o 1
cm ako su vykrojené kolieska
vytla¢ime do kolieska jamku.

Do jamky nasypeme pol
lyzi€ky cukru a polozime
polovicu marhule hore
bruskom
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Okraje koliesok potrieme
roz&lahanym vajickom a
dame piect’

Hotové oci posypeme
praskovym cukrom.
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