Potrebujete:

250¢g cukor praskovy
700 g muka hladka

2 ks vajce

1 lyzica soda bikarbéna

1 lyzicka ocot

2 lyzica med
100 g Palmarin
1 ks kondenzované mlieko
250 ¢ Helia

0
Celkovy ¢as pripravy: 90 min.
Cas pecenia: 5 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Marlenka

Tejto torte sa nedd odolat’. Makky korpus
doplneny 'ahkym sladkym krémom a poliate
¢okoladou.

Postup:

Lyzicu s6dy zmieSanu s octom si pripravime v
blizkosti hrnca. Do vy$Sieho hrnca dame
maslo, med a cukor, po¢as varenia
vymieSame. Potom priddme pripraveny ocot so
sédou a mieSame d’alej. Za staleho mieSania
priddme vajcia. Ked’ sa na povrchu objavi pena
a zacne hnednut, tak odstavime z ohna. Hned’
priddme muku a zamieSame. Nechédme
vychladnut'.

Cesto rozdelime na 8 asti. Ja si urobim gulky.
Kazdu vyvalkame na tenké platky a po
upeceni kazdu zarovname, napr. pomocou
pokrievky alebo hrnca. Pe¢ieme 2-3 min. a
plech si poriadne vymastime, aby sa cesto
neprilepilo.

Salko si uvarime vo vode. Mé6zeme si ho uvarit’
dopredu, tak 2 hodiny a nechame vychladnut.
Ked’ je vychladenég, tak ho vySl'ahame s
Heliou.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

Upecené platy natrieme
plnkou (aj boky a vrch) a ¢o
nam zostali kisky s cesta,
rozmrvime a posypeme nim
vrch torty. Ozdobime
cokoladou.
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