Medovniky

Medovniky patria k Vianociam, tvoria originalnu
atmosféru kl'udnej viano¢nej noci, ale daju sa
pouzit’ aj pri inych prileZitostiach.
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Potrebujete: Postup:

400 g muka hladka

120 g med Vajcia vy§lahame a pridame ostatné zmesi.

60 g Palmarin Vypracujeme cesto, ktoré v mikrotenovom
L sacku ulozime do mrazniCky odlezat’ na 30

160 g cukor praskovy minat. Vykrajujeme medovnicky a pecieme. Ale

2ks vajcia pozor, cesto v rre narastie. Po upedéeni

1 lyzicka &korica mleta zdobime cukrovou polevou.

1 lyzicka soda bikarbéna
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Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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