Medvedie labky

Recept je l'ahky a cesto je vyborné, lebo sa
nelepi na formicku. Pozrite si fotopostup.

Potrebujete:
250 ¢ muka hladka
125 g Palmarin Sypké suroviny premieSame
259 Cera a prldame Palma’rln, Ceru a

L vajce. Ked sa nam cesto
709 cukor praskovy spoji, dame ho na 2 hodiny do
1 ks vajce chladni¢ky. Pripravime si
1 lyZica kakao formicky, ktoré nie je treba

. mastit’, ale rovno natlacame

709 orechy mleté

cesto do nich.

0

Celkovy &as pripravy: 15 min.

Po upeceni, jemnym
buchnutim o pevné miesto
vyklopime kol&ciky z formiciek

Cas pecenia: 15 min. a podra chuti ich obalime v
Teplota pedenia: 180 °C cukre (praskovy cukor +
Narocnost pripravy: lahkeé vanilkovy: cukor), alebo
namocime do ¢okoladovej
Pocet porcif: ) polevy, pripadne zlepime
ij-— Cokoladou dve polovicky.

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

