Medvedie labky

Chrumkavé pecivo obalené v bielom sladu¢kom
cukre. Jednoduchy fotorecept.

Potrebujete:

3509 muka hladka

200g cukor praskovy VSetky suroviny zmiesim na

250 g Palmarin jemr]e cc?fto tvarujem g,;ul’ky,
i ktoré vitlatam do suchych,

1404 orechy mieté nevymastenych formiciek.

1 lyzica kakao

1 lyzicka Skorica mleta
FormiCky naukladam na plech
a dame piect’ do rary cca na
15 min. Ja to sledujem, lebo
je tazko radit’, kazda rura
inak pedie.

citrénova kora strahana

1 bal. vanilinovy cukor

0

Celkovy éas pripravy: 15 min. Po upeceni, este teplé

Gas pedenia: 15 min. vyklopim, lahko vypadnu, z
Teplota pecenia: 130 °C tejto davky je takato kopka.
Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: - Potom ich posypem

praskovym cukrom a trochu
vanilkovym. Niekto ich v cukri
obal'uje, ale ja si davam cukor
do sitka a iba ich poprasim,
mne sa to tak paci viac.
Vyzeraju ako zasnezené.

>

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

Potrebujeme tieto suroviny.
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