Peceny Mikulds

Originalny pe¢eny Mikulas. Mozete si k nemu
napiect’ aj tol’ko daréekov, kolko zjete :).
Ako urobit’ Mikulasa? Pozrite si fotorecept.

Potrebujete:
500 g muka hladka
1 ks drozdie Okraj ovalu potrieme
1ks vajcia rozsl’aha,nym vajcom a.dow

. stredu ddme plinku a priloZzime
250 ml mlieko vlazné druhy oval
60 g cukor praskovy
709 Palmarin roztopeny

e Z uvedenych surovin si

1ks vanilinovy cukor

pripravime cesto, ktoré

1lyziCka  sof nechame vykysnut'.

1 lyzicka citrbnova esencia

1ks vajcia
Po vykysnuti cesta odlozime
1/3 na d’alSie pouzitie. Z 3/4
cesta pripravime telo
,Q Mikulasa tak, ze cesto
rozdelime a vytvarujeme dve
Celkovy cas pripravy: 90 min. gule. Z guli vyvarkame ovaly,
Cas pecenia: 20 - 25 min. hrubé asi 5 mm. Prenesieme
Teplota pecenia: 170 °C na vymasteny plech.
Narocnost pripravy: tazsie
Pocet porcii: -

Krok 4 Zo zostavajuceho
cesta vytvarujeme hlavu, nos,
Ciapku, fazy.
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Krok 5 nohy, ruky.

Krok 6 bradu a v8etko
potierame vajcom.

Krok 7 Zo zvy$ného cesta
este vykrojime hviezdicky ako
ozdobu na plast. Hotové
nechame upiect.

Krok 8 Upecené.

Krok 9

Plnka: mézeme si urobit’
Fubovolnd. Ja som urobila
orechovu z kandizovanym
ovocim.
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