Potrebujete:

509 Palmarin

120 g kakaové keksy
3509 jemny tvaroh
509 kyslej smotany
1ks vajce

90¢g Praskovy cukor

1 lyzicka vanilkovy extrakt

1 lyZica kakao
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Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 150 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Mini cheesecake

Sikovny, chutny a vyborne vyzerajici Cheescake.
Pre milovnikov tvarohu v kombin&cii s kyslejSimi
malinami alebo inym ovocim.
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Postup:

Keksy rozdrvime Uplne najemno a spojime so
zmaknutym Palmarinom. Keksikovl zmes
suflé, pripadne do mali¢kych tortovych
formiciek, ktoré si najskér vymazeme troSkou
masla.

Pripravime népltt zmieSanim tvarohu, smotany,
vajicka, praskového cukru a vanilkového
extraktu. Do Casti ndplne pridame kakao.
Formicky plnime nasledovne: jedna lyZicka
svetlého, jedna lyZi¢ka tmavého krému a
striedame dookola az po vrch formiciek.
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