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Mini-mufinky

$ & Sikovné mufinové jednohubky
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Potrebujete:
100 g
4049

100 g
100 g

1 lyzicka
100 g

2 ks

Palmarin

Cera

muka hladké

cukor krystalovy

kypriaci prasok do peciva
¢okolada na varenie
vajcia

cukriky malé farebné

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.
20 min.
200 °C

tazsie

Cas pecenia:
Teplota pecenia:
Narocnost pripravy:
Pocet porcii: -
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Postup:

Predhrejeme ruru na 200°C. Vymastime si
formicky na klasické mafiny alebo mézeme
pouzit’ aj silikdnové koSicky mensieho rozmeru,
aby sme ziskali minimafiny.

Palmarin, kryStélovy cukor, 2 vajcia, hladku
muku a 1 ¢ajovu lyzi¢ku prasku do peciva
dame do vacsej misky a vymieSame s
elektrickym mixérom. Naplnime mafinové
formic¢ky alebo kosi¢ky pripravenym cestom a
dame piect’ na 20 minut dozlatista.

Roztopime €okoladu s Cerou vo vodnom
kupeli.

Ked’ mufiny vychladnu, nalejeme na ne troska
polevy a ked’ zaCne mierne tuhnat', posypeme
ju farebnymi cukrikmi.
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