Potrebujete:

150 g muka hladka
sol

80¢g Palmarin

1 lyzica kakao

1ks vajcia

409 cukor praskovy

4 ks vajcia

150 g cukor praskovy

1 Zlaty klas

2509 mascarpone

125¢g muka polohruba

1 lyzica kakao

1 lyziéka kava instantna

100 g cukor praskovy

100 g Palmarin

Mrvenicko-tvarohovd torta

Mate radi mrveni¢ku? A ¢o potom mrvenicka s
kopou tvarohu a kakaom?
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Postup:

Do muky dame Stipku soli, nakrajame do toho
maslo, priddme kakao, vajce, cukor a asi 4 PL
studenej vody. Rychlo vypracujeme hladké
cesto a dame na 30min do chladni¢ky. Potom
cesto rozvalkdme a dame do vymastenej
formy. Forma musi mat’ vysoké okraje.
Elektrickd trabu zapneme na 180 stupnov,
teplovzdusnu na 160 stupriov. Na cesto
nalejeme tvarohovu plnku: vSetky prisady
zmieSame. Na vrch dame drobenicku, kde tiez
vSetko zmieSame a nastruhame strdhadlom.
Pecieme 45-50 minat. Dobra chut'.

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

0

Celkovy &as pripravy: 70 min.
Cas pecenia: 45 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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