Narodeninovd motylovd torta

Poteste deti¢ky farebnou tortou v tvare motyla.
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Potrebujete: Postup:

7 ks vajcia

300 g cukor praskovy Zltky a pragkovy cukor spolu poriadne

150 g muka hruba vymiesime. Postupne pridavame muku, mlieko,

prasok do peciva a zlahka mieSame. Z bielkov

2di mlieko uslahame tuhy sneh a spolu s pomletymi
1 bal. kypriaci prasok do peciva orechmi a postrihanou ¢okoladou pridavame
160 g orechy mleté po troske k cestu. Spolu vSetko zlahka
30g okolada premlesam.e. Prllpravene cesto.nalejem.e do

) vymastenej a mukou vysypanej tortovej formy
109 Palmarin Moty - ak mame. V mierne vyhriatej rare
150 g cukor praskovy upecieme.
220 g Palmarin
2k Zitok o . .

s o Upecenu tortu nechame vychladnut’ a potom
30g kakao rozkrojime na tri rovnaké diely. Prvy diel
509 orechy mleté potrieme plnkou, zakryjeme druhym dielom,
100 g &okoladova poleva ktory dobre pokvapkame rumom, potrieme
plnkou a zakryjeme tretim dielom. Povrch a

1 ks Cera

boky torty potrieme Cokoladovou polevou a
posypeme mletymi orechmi.

Plnka: Pragkovy cukor, maslo a Zitky spolu
vymieSame do penista. Priddme kakao, mleté
orechy a znovu vymieSame.

Poleva: Cokoladu nechame zmaknut, pridame
maslo a dobre vymieSame.
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Celkovy &as pripravy: 90 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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