Farebné vianocné medovnicky

Urobte si farebné Vianoce a oslad’te si ich
medovymi medovni¢kami.

Potrebujete:
1 kg muka hladké
300 g cukor krystalovy V8etky suroviny zmieSame
500 g med (najlepSie v domace;j

. pekarni/je to bez prace),
250 mi miieko hotové cesto nechame v
2 ks vajcia chladni¢ke odlezat’ kludne aj
1lyzicka  pernikové korenie mleté - zmes 4 dni.
209 sbéda bikarb6na
1/2 bal. Palmarin

Potom vykrajujeme na pomucenej podlozke,
potrieme vajictkom, ozdobime lentilkou alebo
orechom a Sup do rdry.
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Celkovy ¢&as pripravy: 60 min.

Nechame odlezat’ v

Cas pedenia: 8 min. papierovej krabici s kiskom
jabl¢ka (ktoré pravidelne
Teplota pecenia: 180 °'C ) . ( p’ .
L i ) menime) aby nam zostali
Narocnost pripravy: lahké medovnicky makke...
Pocet porcii: -
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