Medovnicky- vianocny
medovnikovy stromcek

Toto nie je typicky recept na medovnicky. D& sa
taktiez pouzit’ aj na macacie o¢ka. Pozrite si
fotorecept.

Potrebujete:
600 g muka hladka
250 ¢ cukor praskovy
100 g Palmarin
100 g med
3 ks vajce
1 bal. vanilinovy cukor
1 lyzZica soda bikarbéna
1 lyZica 8korica mleta
klinCeky drvené

0
Celkovy ¢as pripravy: 45 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -

Nachystame si vSetky
prisady.

VSetky prisady dame do
misky a vymiesime si cesto.

Potom si nachystame
podlozku na miesenie a na
nej vyvalkame cesto.

Po vyvalkani cesta si
vykrajujeme jednotlivé
pozadované tvary, aké
chceme mat’. Ja konkrétne
som si vykrajovala hviezdi¢ky,
aby som mohla vytvorit’
viano¢ny medovnikovy
stromcek.

Na plech si ddme papier na
pecenie, ulozime medovnicky
a potrieme ich roz&lahanym
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vajcom. Vlozime do vopred

vyhriatej riry na 180 °C a
pecieme cca 20 minut.
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