Potrebujete:

500 g muka hladka
280 ¢ cukor praskovy
140 g maslo

4 lyzica med

2 ks vajcia

1 lyzicka soda

1 lyzicka 8korica mleta
20 ks klinéeky drvené
3 ks vajcia

3 lyzica cukor krystalovy
3 lyzica kakao

84¢ nutela

3509 Helia

trochu rum

Nugdtovo medovo vianocné
rezy

Je lahodny a velmi dobry.

Postup:

VSetky suroviny spojime a vypracujeme cesto,
ktoré nechame v chladni¢ke odstat’. Najlepsie
do druhého dna. Potom cesto rozdelime na 3
Casti, ktoré postupne vyvalame a pelieme na
opacnej strane plechu.

Vajicka, cukor, kakao a nutelu mieSame nad
parou do zhustnutia.

Este do polo teplej hmoty vmieSame Heliu a
pridame rum. Nechame vychladnut'.

Platy netrieme krémom, ¢ast’ krému si
nechame na vrch. Platy zataZzime asporfi na 1
hodinu. Potom ich prerezeme na dizku na 3
diely a potrieme vrch.

Vrch ozdobime viano€nymi hviezdi¢kami alebo
réznymi ozdobami.
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Celkovy &as pripravy: 90 min.
Cas pecenia: 45 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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