Potrebujete:

4 ks vajcia

200 g muka hladka

1 bal. vanilinovy cukor

1 lyzica voda

1di olej

1/2 bal. kypriaci prasok do peciva

1 bal. potravinarska farba (rézne farby)
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Bdbovka

Z babovky si kazdy rad ukroji...
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Celkovy &as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Postup:

Vymie$ame praskovy cukor, 4 Zitka, vodu a
vanilinovy cukor do penista, pridame muku
zmieSanu s kypriacim praSkom, olej a na zaver
pevny sneh zo 4 bielkov.

Do vymastenej a mukou vysypanej babovkovej
formy nalejeme 2/3 cesta, 1/3 cesta
vymieSame so Stipkou potravinarskej farby a
doplnime do formy. ZFahka vidli¢kou Spiralovito
vmieSame.

Pecieme v mierne vyhriatej rure asi 40 minut,
vyberieme z formy a zl'ahka posypeme
praskovym cukrom a Babovka je hotova.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

