Ovocno piskotovy kolac

Priprava tohto kolac¢ika je tak jednoducha, Ze ho
budete chciet’ upiect’ znova.

Potrebujete:
Olej VSetky suroviny okrem
6 ks vajcia vajicok dame na 1 hod na

kor krv&talove pracovnu dosku aby mali
1509 cukor krystalovy izbovii teplotu. Chladné Zitky
1dl jogurt biely vymieSame s cukrom do
200g muka polohruba peny.
1 bal. kypriaci prasok do peciva
4 lyzica kakao

Za stéleho mieSania priddme
olej, jogurt a postupne aj

preosiatu muku premieSanu s
kypriacim praSkom. Nakoniec

jahodovy dZzem

kokosova mucka

5lyzica olej o y ,
vmieSame sneh vysSlahany z
bielkov.

0
Dve tretiny cesta vylejeme na

Celkovy Cas pripravy: 15 min. vymasteny a mukou vysypany

Cas pecenia: 20-25 min. plech. Do zvy$nej Casti

Teplota pecenia: 180 °C vmieSame kakao a vylejeme

o , . na svetlu Cast’ cesta.

Narocnost’ pripravy: lahkeé

Pocet porcii: -

V rare vyhriatej na 180°C
pecCieme 20-25minut. ESte
hordci kolag natrieme

>
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“lgjLecenie

dzemom (ja som pouzila
malinovy) a posypeme
kokosovou muckou.
Upozornenie: Nakolko ja som
pouzila velky plech, ktory bol
sucast'ou vstavanej rury,
cesta bolo mélo. Treba pouzit’
klasicku velkost’ plechu. Ja
som improvizovala a kola¢
som prekrojila na polovicu.
Natrela dZzemom a zlepila
dokopy. Chut'ovo vyborny
kol&cik, makucké cesto.
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