Potrebujete:

3 ks vajce

100 g cukor kryStalovy
1 bal. vanilinovy cukor
1 bal. Skoricovy cukor
180 ¢ muka hladkéa

1/2 bal. prasok do peciva
100 g Palmarin

300g hrozienka

509 marhule susené
509 brusnice susené
1ks citronova kéra strihana
1dl rum
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Opity biskupdk

Chut a véiiu dopifia jednoduché priprava.
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Postup:

Vecer pred pecenim susené ovocie a kéru z
citrona zalejeme rumom, zakryjeme a
nechame do rana stat’.

Celé vajcia, cukor, vanilka a $koricovy cukor
vymieSame do penista, priddme Palmarin a
muku premiesSanu s praskom do peciva. Potom
zlahka primie§ame odkvapkané ovocie a
orechy. Zmes nalejeme do formy vymastenej
Cerou a vysypanej strihankou. Pe€ieme pri
161°C na 70 min.

Potom chlebik vyberieme s formy a
pokvapkédme rumom z ovocia. Vychladnuty
posypeme praskovym cukrom.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 90 min.
Cas pecenia: 70 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -

5

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

