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Potrebujete: Postup:

300 g muka hladka

120 g cukor praskovy Zo vSetkych surovin vypracujeme hladké cesto,

1ks vajce z k.toré.ho po vyyal’kani vykrajujeme
hviezdicky. Pe€ieme na vymastenom plechu

S0¢ orechy mleté cca 10 mindt na 180 °C.

170 g Palmarin Na hortice sypeme postrihant éokoladu alebo

1 lyziéka prasok do pediva nechame vychladnut’ a obalime v praSkovom

Lo, kre.
1 lyzicka 8koricovy cukor cukre

1 lyzicka vanilinovy cukor
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Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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