Orechové koldciky

Urobte si chrumkavé orechové jednohubky podl'a
fotopostupu.

Potrebujete:

220 g muka hladké

160 g Palmarin Do preosiatej muky pridame

1ks sitok zmaknuty Palmarin, klinf“:eky,
Skoricu, orechy, cukor, Zltok,

10g orechy mleté rum a zmiesime na hladké

Stipka klinCeky drvené cesto, ktoré dame odpo&inut

na chladné miesto na cca 2
hod.

1 lyzicka Skorica mleta

2 lyZica rum

1 ks Zltok na potretie

2 ks bielok Potrebujeme tieto suroviny.
120 g orechy mleté

709 cukor kryStalovy

Potom rozgulame na hrubku
5 mm. Vykrajujeme ruzicky,
dame na vymasteny plech a
potrieme roz§lahanym Zitkom
a dame piect’.

Q

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 8 min.
Teplota pedenia: 130 'C Bielky vysfahame s

o — , , kryStalovym cukrom na tuhy
Narocnost pripravy: lahké sneh do ktorého pridame
Pocet porcif: ) pomleté orechy a pomocou

cukrarenského vrecka s
W nadstavcom nastriekame na
kvietky. Dame piect’ do
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svetlohneda.
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