Orechové mufiny

Orechové mufiny potesia pri rafiajkach aj v
priebehu celého dna.

Potrebujete: Postup:
100 g Palmarin
85¢g cukor praskovy Palmarin a praskovy cukor mierne nahrejeme a
60 g muka hladka $peciél vySlahdme do peny. Priddme vajcia.
100 g vlagské orechy sekané
Skorica mleta Muku preosejeme, pridame kypriaci prasok do
69 kypriaci pragok do peéiva peciva, Stipku Skorice, pomleté vliaSské orechy
2ks vajcia a postvruhanl] f:itrénovlu kéru. Zfahka vmieSame
do nadlahanej tukovej peny.
1/2 ks citrén
Hmotu viozime do pripravenej formy na mufiny
Jl (papierové kosicky) a pri teplote 160 - 180 °C
pomaly pecCieme 20 - 25 minit. Do hmoty
Celkovy Cas pripravy: 20 min. mozeme vlozit’ kisky orechov.
Cas pecenia: 20 - 25 min.
Teplota pecenia: 160 'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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