
Orechové šuhajdy

Deti ich milujú a dospelý tiež :). Urobte radosť
všetkým, podľa fotoreceptu vám to pôjde od ruky.

Potrebujete:
100 g

 
kakao

 
140 g

 
cukor práškový 

 
250 g

 
Cera

 
200 g

 
orechy mleté

 
150 g

 
cukor práškový 

 
50 g

 
maslo

 
1,5 dl

 
mlieko (horúce)

 
50 g

 
hrozienka

 
2 lyžica

 
rum

 

Celkový čas prípravy: 90 min.
Čas pečenia: -
Teplota pečenia: -
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: -

Postup:

V mise zmiešame orechy,
práškový cukor, maslo, rum a
všetko zalejeme horúcim
mliekom podľa potreby.

Ceru, kakao a práškový cukor
dáme do hrnca a v horúcom
kúpeli rozpustíme.

Po lyžičkách dáme na dno
košíčkov.

Po lyžičkách navŕšime do
košíčkov plnku a znova
zakryjeme čokoládovou
hmotou.

Ozdobíme kúskom orecha
alebo lentilkami.
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