Potrebujete:

Palmar

in

550 ¢g Palmarin

3009 hladkej muky
300 g hrubej muky
200 g PraSkovy cukor
250 g mletych orechov
1ks vajce

1ks zftok

4 ks vajcia

200 g krystélového cukru
2509 Palmarin

1 ks vanilinovy cukor
3009 Palmarin
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Oriesky

OrieSky pripominaju Vianoce. Robievali ich aj
nase staré a prastaré mamy. Vyskusajte a
uvidite, &i sa stanu sucast'ou aj vasich Vianoc.

Postup:

VSetky suroviny na cesto vymieSame. Do
formiciek na oriesky vtla¢ame malé gulky
obalené v muke. PeCieme 15 minut na 170°C.
Krém: vajcia, cukor a vanilku mieSame
mixérom. Potom si nadobku dame nad paru a
mieSame metlickou 20 minut. Odstavime z
pary, nechame vychladnit’ a zmieSame s
Palmarinom. Upecené orieSky plnime krémom.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 15 minut min.
Teplota pecenia: 17°C°C
Narocnost’ pripravy: lahké

Pocet porcii: 100
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