Ovocné mufiny s mandlami

Mufiny, ktoré su uz na pohfad neodolatelné..
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Potrebujete:

1759 Palmarin

209 Cera

150 ¢ muka hladk& Special
150 ¢ cukor praskovy

109 vanilinovy cukor

309 maizena

69 kypriaci prasok do peciva
30g mandlové lupienky
100 g ovocie rézneho druhu
3ks vajcia

509 ¢okolada na varenie
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Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 20 - 25 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porecii: -
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Postup:

Palmarin a praskovy cukor mierne nahrejeme a
vyS§Flahame do peny. Pridame vajcia.

Muku preosejeme, pridame kypriaci praSok do
peciva a maizenu. Zl'ahka vmieSame do
naslahanej tukovej peny.

Polovicu hmoty vloZzime do pripravenej formy
na mufiny (papierové koSicky), nasypeme
ovocie rézneho druhu a zalejeme zvySokom
trenej hmoty. Mézeme pouzit' aj mrazené aj
Cerstvé ovocie (maliny, CuCoriedky...)

Pri teplote 160 - 180°C pomaly pecieme 20 -
25 minut.

Pripravime si ¢okoladu z 50 g ¢okolady a 20 g
Cery. Po upeceni a vychladnuti mufiny
polejeme ¢okoladou a posypeme mandlovymi
lupienkami.
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