Potrebujete:
150 g Palmarin
200 g muka hladka
100 g cukor praskovy
409 cukor krystalovy
1 ks vanilinovy cukor
1 lyzicka kypriaci prasok do peciva
1ks puding vanilkovy
1 bal. Zelé tortové
ovocny komp6t rézneho druhu
250 ml ovocna Stava
Stipka sol
2 ks vajcia
500 ml mlieko
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Ovocny koldc s vanilkovym

pudingom

Osviezujuci pudingovy kola¢ s ovocim podla

chuti..

Postup:

Palmarin vymieSame s
praskovym cukrom,
vanilkovym cukrom, solou

a vajciami. Do cesta
primieSame muku a prasSok
do peciva. Cesto rozotrieme
na vymasteny vacsi hlboky
plech a pecieme 15-20 minut
pri teplote 160 - 180 °C.

Uvarime puding z mlieka,
pudingu a kryStalového cukru
a rozotrime na vychladnuty
kolag.

Na puding poukladame
zavarané ovocie rozneho
druhu podfa chuti.

V ovocnej §t'ave z kompétu
uvarime tortové zelé a
opatrne nalejeme na ovocie.
Nechame dobre stuhnat’ a
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Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 15 - 20 min.
Teplota pecenia: 160-180 °C
Naroc¢nost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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