Pavlova torta

Lahka letn& bezlepkova tortiCka.
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Potrebujete:
4 ks bielka
200 g praskového cukru

1 lyzicka Gustin
1 lyzicka octu

250 ks Srahackovej smotany
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Celkovy &as pripravy: 70 min.

Cas pedenia: cca 60 min.

min.
Teplota pecenia: 150°C °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -

>
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Postup:

Najskor si vySlahame bielka takmer do tuha.
Ked’ uz budd takmer vySrahané pridame cukor.
Zmie8ame si ocot s Gustinom a rychlo vlejeme
do bielok s cukrom. ZamieSame.

plech si vystelieme papierom na pecenie a
bielkovu hmotu na fiom vytvarujeme do tvaru
torty. Torta by mala mat’ velkost’ klasickej
tortovej formy-nie viac.

Nezlaknite sa toho, Ze bude vyssia.

Ked mame Pavlovu upecenl nechame ju
Uplne vychladnut’. Povrch by mal byt’ jemne
zlato-hnedy, trocha popukany a chrumkavy. Na
vychladnutd tortu dame vySlahanu sfahacku,
bez cukru a ovocie podla chuti.
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