Potrebujete:

1/2 bal. mlieko

1ks droZdie

2 ks vajcia

700 g muka polohruba
1/2 dl rum

2 lyzica cukor krystalovy

2 lyZicka sol

1 ks vanilinovy cukor

0

Celkovy ¢&as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Pecené skvarkové buchty

Klasika, na ktor( sa nezabuda.

Postup:

Do misky nalejeme mlieko, pridame cukor,a
rozmrvime drozdie. Nahrejeme troska mleté
Skvarky, pridame do mlieka a taktieZ ostatné
suroviny. Dobré vymiesime na hladké cesto.
Nechame na teplom mieste vykysnut'.

Vykysnuté cesto vyvalame na pomucenej
doske a cesto rozvalkdme na 1 cm.

Pokrajame na Stvorce a naplnime lekvarom
/marmeladou/. Posta€ame a ukladame na
pomasteny plech. Buchti¢ky potrieme zo
vSetkych stran, aby sa nezlepili. Nechame na
plechu podkysnut'’.

Medzi tym si vyhrejeme ruru a upecieme.
Upecené nechame vychladnat’ a pocukrujeme.
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