Pernik s kdavovou prichut’ou

Pernik vZdy rozvonia cely byt, len pozor ak ho
jete ku kave. Je dobré sa pri tretej kave zastavit’
}). Pozrite si fotorecept.

Potrebujete:

125¢g Palmarin

309 Cera Rozpustime cukor, priddme
400 g polohrubej muky precedenu kavu, med a

Palmarin. Pozor zmes iba

2509 cukor krupicovy zohrievame , nesmie nam to
250 ml kava zalievana (silna) zovriet'. Do vychladnutej
125 ¢ Palmarin (zmaknuty) zmesi pridame vajce muku s
1ks kypriaci pradok do pernika kypn’a cm praskonj do

_ pernika, nasekané orechy a
1ks vajce nasekan( okoladu.
509 orechy sekané
509 Cokolada horka

.. Zlahka zamieSame, vylejeme
1 lyzica medu , X
na plech vystlany papierom

309 Cera poleva na pe¢enie. Pegieme 20 min
100 g ¢okolada na varenie na 170°C.
200 ml lekvar 'ubovolny

Upeceny kola¢ potrieme
lekvarom a polejeme
¢okoladovou polevou, ktord
sme roztopili vo vodnom
kupeli (Cera+ €okolada).
Dobru chut.
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Celkovy &as pripravy: 10 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 12
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