Piskotové koldciky s malinami

Sladké jednohubky s malinovou prichut’ou.

0

Potrebujete:
25¢ Palmarin
100 g cukor krystélovy
110g muka hladké
509 Cokolada mlie¢na
100 g Cokolada biela
250 g smotana na $lahanie 33%
59 vanilinovy cukor
100 g malinovy dzem
509 maliny
4 ks vajcia
20 ml voda
Q
Celkovy ¢as pripravy: 15 min.
Cas pedenia: 15 - 20 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porecii: -

>
Postup:

Priprava piSkétového korpusu: vajcia,
kryStalovy aj vanilkovy cukor vy§lahdme do
hustej peny. Pridame preosiatu muku a zl'ahka
primieSame rozpusteny Palmarin s 50 g bielej
¢okolady. Hmotu pomocou cukrarskeho vrecka
nastrieckame do Cerou vymastenych foriem na
kolaciky a pri teplote 180 °C pecieme 15 - 20
minut.

Priprava naplne: 50 g smotany a bielu
¢okoladu rozpustime, pridame malinovy dzem
a primieSame 200 g vy$l'ahanej smotany na
Slahanie. Pomocou vrecka strieckame na
piskotové kolaciky, navrch poukladame maliny
a dozdobime Cokoladou.
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