Plnené kakaové keksiky

Chutia omnoho lepsie ako akékolvek kupované
suSienky a €o je hlavné, su pripravené s laskou :)

>

Potrebujete: Postup:
250 ¢ Palmarin
400 g hladka muka Mé&kky Palmarin pokrajame na kocky a dame

do misy spolu s vanilkovym cukrom a 1
L hrncekom praskového cukru. MieSame

la 1,/2 Praskovy cukor dohromady a postupne si rozbijeme vajicka.

pohar e f s oyt

250 ml Pridame jedno celé vajicko a tiez zltko z

druhého vajicka. Bielko si odloZzime na napln.

4 lyzicka kakao

1ks kypriaci prasok do peciva . , , ,
y?_ P P Vzniknuté cesto nechame trochu stuhnut’ v

2ks vajcia chladnigke pre lepsie tvarovanie.

1 ks vanilinovy cukor

1 pohar kokos
250 ml Medzitym pripravime naplf z vaje¢ného bielka,

kokosu a pol hrn¢eka praskového cukru, ktoré

metlickou dobre premieSame. Mierne stuhnuté
,Q cesto vyberieme z chladu a postupujeme tak,

Ze si vezmeme trochu cesta, spravime z neho

Celkovy Cas pripravy: 45 min. v dlani placku, do prostriedku dame trochu
Cas pecenia: 15 min. kokosovej naplne a opatrne spravime gulicku.
Teplota pecenia: 180 °C Gulicky ukladame na plech vystlany papierom
Nérocnost pripravy: Fahké na pec€enie. PeCieme v predhriatej rare 15

8 . minut pri teplote 180 °C.
Pocet porcii: 45
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