Plnené muffiny

Na oslavu, ku kave €i k €aju, stale sa budu hodit’
muffiny a tieto pIné tam budu urcite chutit’.
Pripravte si ich podla nasho fotopostupu s
receptom.

Potrebujete:
cesto Zo zmaknutého masla, cukru
125 g maslo a medu vy’mieéame krém,

5 ) pridame Zltky a premieSame.
2509 krystalovy cukor K tomu preosejeme muku s
1 lyzicka med praskom do peciva a kakaom
2 ks sitok a opatrne zapracujeme.

Nakoniec vmieSame mlieko a

2 lyzicka prasok do peciva o | i
nadrobenu ¢okoladu. Ked’ je

60g kakao cesto trodku hustejsie,

2dl mlieko dolejeme este trodku mlieka.

509 Cokoldda sekana

plnka Pripravime si muffinovd formu
vystland papierovymi

1 troska Cernicovy dzem kosickami.

1 hrst Cernice

Do kazdého koSicku dame
trochu cesta, potom malicky
kopCek Cernicového dzemu,
ktory este prikryjeme d’alSou
vrstvou cesta.

Vrch eSte ozdobime Cerstvymi Cernicami a
dame piect’. Pe¢ieme v predhriatej rare na 180
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%a/ i Cecence
ZH —
°C po dobu 20-25 minut.
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Celkovy &as pripravy: -

Cas pecenia: 20-25 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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