Plnené spaldové rozteky

Rychle, chutné plnené Spaldové rozteky. Podla
tohto receptu s fotopostupom sa vam urcite
podaria :)

Potrebujete:
cesto Do vacsej misky pridame
400 g muka $paldova hladka navazenu muku, praskovy a
70 K Sk oY vanilkovy cukor, prasok do

9 curor pras«ovy peciva, sol’, citronovu koru,
160 g Palmarin zmaknuty na kocky nakrajany
1 ks cukor vanilkovy margarin, vajicko a kyslu
150 g smotana kysla smotanu.
1ks vajce

1 lyzicka kypriaci prasok do peciva Rukou vypracujeme hladké
cesto, ktoré dame na tanier a
zabalime do potravinovej

félie. Odlozime asi na hodinu

1 lyzicka citrobnova kora struhana

1 Stipka sol

plnka do chladnigky.
O

1 podla slivkovy lekvar

potreby

Vychladené cesto rozdelime
na polovicu a kazdu €ast’ na
tenko rozvalkédme. Nakrajame
na Stvorce, naplnime
Fubovolnou plnkou (ja som
pouzila doméci slivkovy
lekvar), zrolujeme do rozteka
a konce pritla¢ime, aby népln
ostala tam, kde ma byt’.

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

RoZteky poukladame na
plech vylozeny papierom na
pecenie, potrieme

Q

Celkovy ¢as pripravy: 15 min. roz&Fahanym vajickom
Cas pecenia: 15 min. (nemusi byt)) a upeg&ieme.
Teplota pecenia: 200 °C Teplota 200 stupriov a
Ndrocnost pripravy: rahké pecenie trva 10 — 15 mindt.

y . Pred podavanim posypeme
Pocet porcii: -

praskovym cukrom.
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