Pomarancové mufiny

Mufiny ochutené kiskami pomaranca.

Potrebujete: Postup:

1759 Palmarin

150 g cukor praskovy Palmarin a praskovy cukor mierne nahrejeme a

150 g muka hladka Special vySlahdme do peny, priddme vajcia.

109 vanilinovy cukor

309 maizena Muku preosejeme, pridame kypriaci pragok do

69 kypriaci pragok do peéiva peciva, maizenu a postruhand pomarancovu

1 ks pomarané kérvu z1 po.marané-a. Zl’ahkal v,mieéame do
naslahanej tukovej peny, pridame 50 g

3ks vajcia od&isteného pomaranéa nakrajaného na kusky.

Jl Hmotu viozime do pripravenej formy na mufiny

(papierové koSicky) a pri teplote 160 - 180 °C

Celkovy &as pripravy: 20 min. pomaly pec¢ieme 20 - 25 min(t.

Cas pecenia: 20 - 25 min.

Teplota pecenia: 140-160 °C

Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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