Pudingovy koldc s cernicami

Vyborny kolacik, jednoduchy, chutny a svieZi.
Pozrite si fotorecept na tento ovocny kolag.

Potrebujete: Postup:
cesto Upecieme si piSkotové cesto.
4ks vajcia Bielak vy8rahame s cu’krom,
250 « postupne pridavame Zltka,
g cukor vodu, olej, muku a kypriaci

250 ¢ polohrubej muky prasok. PeCieme asi 15
1dl vody mindt.
1dl oleja
1ks kypriaci prasok do peciva Upecené cesto potrieme

Ink dZzemom, naukladédme narho
pinka Cernice.
1 liter milieka Uvarime si puding z mlieka,

; zlatych klasov a cukru. Do
3 ks Zlaty klas uvareného pridame Palmarin
3lyzica cukor a mieSame, kym sa
1 ks Palmarin nerozpusti. Puding vylejeme
300 g gernice na kolac.
5 lyzica dzemu
Na puding naukladame bebe
poleva keksy a natirme ich
15bal.  BE - BE keksy kakaové rozpustenol SokoladoL.
Kol&a€ nechame stuhnut’ na

100 g ¢okolada na varenie chladnom mieste.
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Celkovy &as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 30
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