Puncovd roldda

Jednoduché jemn4 rolada s pun&ovou plnkou.

Potrebujete: Postup:

7 ks vajcia

10 lyzica cukor prasgkovy Najprv si pripravime korpus. Vajcia

7 lyzica muika hladka rozmixujeme spolu so 7 lyzicami cukru,
L B mixujeme priblizne 10-12 minut. Potom

1 bal. kypriaci prasok do pediva priddme muku zmieSanu s kypriacim praSkom

1 bal. krémovy prasok Zlaty klas a mieSame. Zatial' si vymastime plech alebo

500 ml mlieko vystelieme papierom na pecenie a vylejeme

500 g Helia cesto. PeCieme vo vyhriatej rare, 180-200°C

okolo 10-12 minat.
2 lyzica kakao

puncovéa aréma
ESte teply korpus sto€ime spolu s papierom na
pecenie a nechame sto¢eny vychladnut’.

0

Celkovy ¢as pripravy: 25 min.

Zatial’ si pripravime plnku. Zo Zlatého klasu,
mlieka a z cukru si spravime husty puding,

Cas pecenia: 10 min. ktory nechame vychladnut’. Po vychladnuti
Teplota pecenia: 180 'C pridame Heliu, kakao a punéovu esenciu.
Nérocénost pripravy: tazsie Nechame 20 min stuhnat’ v chladnicke.
Pocet porcii: -

1’}’_ Na vychladnuty korpus, na ktorom sme sa

zbavili papiera na pecenie vyrovname, a
natrieme plnku. Potom stoime a nechame
vychladnut'. Pred podavanim posypeme
praskovym cukrom.
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