Rychle slimdky :)

Paradoxny nazov preto rychle slimaciky, lebo ich
priprava je vel'mi jednoducha a rychla a a u nas
sa za nimi len tak zaprési :))

Potrebujete: Postup:

cesto V miske si spolu zmieSame

250 g tvaroh najskér tvaroh a cukor.

2509 muka hladka

0,5dl mlieko Pridame mlieko, olej a muku

5 lyzica olej premieSanu s prasko do

100 g cukor pragkovy pevcwa a stlplfou soli. Cesto si

. ru¢ne spracujeme.

1/2 bal. prasok do peciva

plnka Mézeme si ho rozdelit’ na

2 lyzica kakao polovicu a jednu ¢ast’ urobit’
. L ako Skoricové slimaky a

8 lyzica cukor praskovy druhti ako kakaové.

2 lyzZica olej Vyvalkéame si 1. Cast’ cesta

1 bal. gkorica mleta do tvaru obdlznika a potrieme

olejom. Na neho si vysipieme
zmes : preosiatu Skoricu a
preosiaty praskovy cukor.

A druht na druhu Cast’ cesta
pouzijeme kakaovu naplh :
preosiate kakao s praskovym
cukrom.
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“lgjLecenie

Stoc¢ime a rezeme na 5
centimetrové kusky a
ukladame na plech
vymasteny olejom. Pecieme
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Celkovy ¢as pripravy: 15 min. doruzova.
Cas pecenia: 12 min.

Teplota pecenia: 170 °C

Narocnost’ pripravy: lahké

Pocet porcii: 18
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