Potrebujete:
250 ¢ Palmarin
2 pohar cukor krystélovy
250 ml
200 ml voda
1 ks vanilinovy cukor
2 lyzica kakao
3 ks vajcia
2 ks muka polohruba
1 ks kypriaci prasok do peciva
kokos
rum
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Rychly cokolddovo-kokosovy
kolac

Ak nemate Cas vypekat'? Skuste rychly Cokladovy
kola¢ s kokosom..
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Celkovy ¢&as pripravy: 15 min.

Cas pedenia: 25 min.
Teplota pecenia: 180-200 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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Postup:

Krystalovy cukor, Palmarin,
vanilku a kakao zmieSame,
priddme vodu a uvarime.
Nechame vychladnut’.

Z vychladnutej hmoty
odlejeme 200 ml, do ktorej
primieSame vajcia, polohrubu
muku, prasok do peciva

a rum podra chuti. Hmotu
nalejeme na vymasteny plech
a dame piect’ asi 25 minut.
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Upeceny kolac¢ za tepla polejeme odloZzenou
hmotou a posypeme kokosom alebo mletymi
orechami. Nechame stuhnut'.
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