Salkovd torta

Zaujimavé torta s ktorou sa tro8ku pohrate, ale
vysledok stoji za to. Pozrite si fotorecept a
uvidite, ¢i tato tortu zvladnete.

Potrebujete:
1 salko
konzerva Den vopred si pripravime
400 g susSené mlieko plnku, aby ndm poriadne
4 lyZica sirup psenicny stuhla. Do hrnca si dame
1 lyzica olej ¢okoladu, maslo a smotanu a
varime kym sa nam to v8etko

20 ml voda pekne nerozpusti. Po

granko vychladnuti ddme do
3 ks vajcia chladnicky.
150 ¢ cukor krystalovy
120 g muka polohruba Priprava cesta: celé vajicka si
3 ks banan rozmieSame s 150g
150 g &okolada kryStalového cukru do penista

. , a postupne pridavame muku.

200 ml smotana na $Fahanie 33%

Cesto vylejeme do

509 maslo vymastenej a pomutéenej
tortovej formy a pelieme vo
vopred vyhriatej rdre na 180
stupfiov — skiSame
Sparadielkom cca 15 min.

Ked' je cesto upecené,
nechame ho vychladnit’ a
naukladame nan banany
pokrajané na kolieska. Plnku
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vyberieme z chladni¢ky —
preslahame do peny a
Q potrieme celu tortu aj z boku
a dame do chladnicky.

Celkovy ¢as pripravy: 30 min.

Cas pecenia: 15 min.
. . Pot'ahova salkova hmota: vo
Teplota pecenia: 180 °'C o o
o ) L velkej miske zmieSame salko,
Narocnost pripravy: tazke sirup, olej a vodu. Postupne
Pocet porcii: - prisypavame sugené mlieko,

az kym je hmota vla¢na ako
F plastelina. V pripade, Ze je
hmota riedka — podsypeme ju
praskovym cukrom. Z hmoty
si odlozime kusok na mysky,
tuto zafarbime Grankom.
Tortu potiahneme salkovou
hmotou a dozdobime
mysSkami.
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