Skoricové klbkd

Sladké Skoricové chrumkavé susienky.
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Potrebujete:

200 g Palmarin

250 ¢g muka hladka

100 g cukor praskovy

2 ks puding ¢okoladovy
2ks vanilinovy cukor

1 lyzica Skorica mleta

1ks vajcia

cukriky malé farebné

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 6 - 10 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Postup:

ZmieSame muku, praSkovy cukor, 2 kakaové
pudingy (len pudigovy prasok, nevarime
puding), 2 vanilinové cukre, 1 lyzicu Skorice,
Palmarin a 1 vajce. Cesto nechame odlezat’
asi hodinu v chladnicke.

Z celého cesta urobime malé gul'6¢ky a
postupne ich pretlaame lisom na cesnak do
tvaru klbka. Ozdobime perli¢kami. Na
ulah&enie postupu netreba z cesta tvarovat’
gulky, ale rovno z neho odtrhavat’ kusky a tie
davat’ do lisu na cesnak.

PecCieme 6 -10 minat na 180°C. Pozor, aby
neboli prili§ vysusené a tvrdé - jedno vezmeme
z pekaca a skusame, €i je upecené odspodu.
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