Slivkové satocky

Jednoduchy a rychly recept na slivkové Satécky s

fotopostupom.

Potrebujete: Postup:

cesto Listkové cesto si rozvalkame

1ks listkové cesto a nakrajame na $tvorceky -

- L. cca 8x8 cm

3 lyzica hladka muka

1ks vajce (na potretie)
Na kazdy StvorCek dame

plnka lyzieku slivkového lekvara a

.. ) i . spojime rohy, aby sne

6 lyzica slivkovy lekvar A .
Satocky uzavreli.

poleva

1 lyzica pragkovy cukor na posypanie Prelozime sat6cky na plech a
potrieme ich roz&fahanym
vajickom. Pecieme pri 170
stupfioch asi 15 minut.

_.Q Upecené posypeme

praskovym cukrom.

Celkovy ¢as pripravy: 10 min.

Cas pedenia: 15 min.

Teplota pecenia: 170 °C

Narocnost’ pripravy: lahké

Pocet porecii: 12
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